Espumante Vinhas de Monc¢éo

ADEGA COOP

REGIONAL DE Alvarinho e Alvarelhdo
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FuNDADA(.;:MI%S Vinho Verde Branco / White

Aroma / Aroma. Complexo com
notas florais da casta Alvarinho
e Alvarelhdo evidenciando-se
os frutos secos e
apontamentos de biscoito e
brioche caracteristico da
fermentacdo em garrafa. /
Complex with floral notes from
the Alvarinho and Alvarelhdo
grape varieties, highlighting the
dried fruits and notes of biscuit
and brioche characteristic of
bottle fermentation.

Denominagao / Denomination
Vinho Verde Branco / White

Sub-regiao / Sub-region
Mongéo e Melgaco

Castas / Grapes
Alvarinho e Alvarelh&do

Ano de colheita / Vintage:
2019

Sabor / Flavor. Mousse
crocante e densa, acidez
marcada e fresco. / Crispy and
dense mousse, strong and fresh
acidity.

Formatos disponiveis /
Capacity. 0,75L

Volume de produgéo / EAN: 5607537470109
Production volume: 10 mil
garrafas/ano / 100 thousand

bottles/year

ITF: 7560 15371470106

Anélise Quimica / Chemical
Analysis

Caracterfsticas
Organolépticas / Organoleptic
Characteristics

Alcool/Volume / Alcohol
Volume: 13%

Sugestdes / Suggestions
/Deve ser bebido a uma
temperatura entre 6° e 8°C.
Bebida ideal como aperitivo

Aspeto / Aspect. Limpido /
Clear

Cor / Color. Palha aberto,

com corddo de bolha fina e | g lmane acompanhado de presunto,
persistente. / Open straw M ETOD0 Th Ao bolinhos de bacalhau e marisco
color, with fine and persistent ou para refei¢des de pratos de
bubble cord. | W I[ N H A S peixe na grelha ou carnes de
v ~ sabor mais forte como borrego
[]_EM N [} |’ a moda de Mongéo. / /t should
be consumed at a temperature
v o Melgage between 6° and 8°C. This drink
is ideal as an aperitif, paired
with ham, ‘bolinhos de
bacalhau; and seafood, or for

SUPER RES A meals like grilled fish dishes or
PRUTS stronger-flavored meats such

as Mongao-style lamb.
Saiba mais em
www.adegademoncao.pt
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