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Vinho Verde

O DE ORIGEM CONTROLADA
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Vinho Verde Tinto

Denominacao: Vinho Verde Tinto
Sub-regiao: Moncao e Melgaco

Castas: Vinhdo (100%)

Ano de colheita: 2016

Formatos disponiveis: 750 ml

Volume de producao: 20mil garrafas/ano

Caracteristicas Organolépticas

Aspeto: Brilhante
Cor: Vermelho granada

Aroma: Complexo, vinoso e encorpado, no qual se nota a presenca de
frutos silvestres

Sabor: Na boca nota-se um bom equilibrio entre os principais
componentes (alcool, acidez, extracto seco), encorpado e macio

Tecnologia de Vinificacao

Selecdo de uvas da casta Vinhdo. Desengace. Fermentacdo alcodlica na
presenca das peliculas até desdobramento completo dos aglcares.
Maceragdo pds fermentativa durante duas semanas. Trasfega. Colagem
com gelatina vegetal. Filtragdo. Estabilizacdo tartarica e da matéria
corante. Filtracao. Engarrafamento.

Andlise Quimica

Alcool/Volume: 12%
Acidez Total: 7,2
Acucar Redutor: <3

Comportamento em Garrafa/Aditivos:
Pode ficar trés anos em garrafa, sem perder as suas qualidades.
Contém sulfitos.

Sugestoes:

Deve ser bebido a uma temperatura de 12°C. Bebida ideal para
acompanhar pratos regionais (Cozido a Portuguesa, lampreia, rojoes,
sardinha assada) e pratos a base de carnes vermelhas.

Saiba mais em www.adegademoncao.pt



