Espumante Muralhas de
Moncao

Espumante Vinho Verde

Denominacio: Espumante Reserva Vinho Verde

Sub-regido: Moncio e Melgaco

Castas: Alvarinho (100%)

Ano de colheita: 2015

Formatos disponiveis: 750 ml

Volume de producao: 10mil de garrafas/ano

Caracteristicas Organolépticas

Aspeto: Limpido
Cor: Citrino, com bolha fina e cordao persistente

Aroma: Frutos de carocos e tropicais, ligeiro amanteigado,
ligeiramente a gas carbdnico

Sabor: Frutado, fresco, encorpado e macio

Tecnologia de Vinificacao

Selecao das uvas. Obtenc¢ao do mosto do 1° aperto. Decantacao (24
horas a 14°C). Fermentacdo controlada entre 18 e 20°C, até
desdobramento completo dos agucares. Trasfega. Filtracdo de desbaste.
Armazenamento. Estabilizacao pelo frio a -1°C, durante 1 dia. Filtragao
por terras. Licor de Tiragem. Engarrafamento. Fermentacao em garrafa
minimo de 9 meses. Rémuage. Dégorgement. Licor de Expedicao.
Rolhagem e museletagem. Rotulagem. Armazém.

Andlise Quimica

Alcool/Volume: 13%
Acidez Total: 6,9
Mencao de Acgucar: Reserva

Comportamento em Garrafa/Aditivos:
Pode ficar cinco anos em garrafa, sem perder as suas qualidades, apds
dégorgement. Contém sulfitos.

Sugestoes:
Deve ser bebido a uma temperatura de 8°C. Bebida ideal como aperitivo
e para acompanhar marisco, assados de peixe e carnes brancas.

Prémios & Criticas:
Silver medal- TEXSOM International Wine Awards 2016; Gold medal-
Vinho Verde Regional Competition 2016

Saiba mais em www.adegademoncao.pt



