Vinhas
de Mongao

VINHO VERDE ROSE ESPUMANTE

CASTAS: ALVARELHAO, PEDRAL E VINHAO

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

AsPECTO: BRILHANTE

CoR: RosADA.

AROMA: FRUTOS SILVESTRES, COM LIGEIRO AMANTEIGADO
E LIGEIRAMENTE A GAS CARBONICO.

SABOR: FRUTADO COM LIGEIRO AMANTEIGADO E
DESPRENDIMENTO DE GAS.

TECNOLOGIA DE VINIFICACAO

SELECGAO DAS UVAS. OBTENGAO DO MOSTO DE GOTA.
DEecCANTAGAO (24 HORAS A 14 C). FERMENTAGAO
CONTROLADA ENTRE 16 CE 18 C. REALIZAGAO DO LOTE.
FILTRAGCAO DE DESBASTE. ARMAZENAMENTO. ESTABILIZAGAO
PELO METODO DE CONTACTO. FILTRAGAO POR TERRAS.
FILTRACAO FINAL POR MEMBRANAS. LICOR DE TIRAGEM.
ENGARRAFAMENTO. FERMENTAGAO EM GARRAFA MINIMO
DE 9 MESES. REMUAGE. DEGORGEMENT. LICOR DE
EXPEDIGAO. ROLHAGEM E MUSELETAGEM. ROTULAGEM.
ARMAZEM.

TEOR ALCOOLICO VOLUMICO: 12% voL.

COMPORTAMENTO EM GARRAFA / ADITIVOS
PoDE FICAR DOIS ANOS EM GARRAFA. CONTEM SULFITOS.

SUGESTOES

GASTRONOMICAS: IDEAL COMO APERITIVO E PARA
ACOMPANHAR PRATOS DE PEIXE. DEVE SER BEBIDO A UMA
TEMPERATURA ENTREOS 6 E8 C.

ARMAZENAMENTO: CONSERVAR EM LOCAL FRESCO, A
TEMPERATURA CONSTANTE, AO ABRIGO DA LUZ, SEM
TREPIDACOES, SEM ODORES FORTES. GUARDADO EM POSICAO
HORIZONTAL.



