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CAedega de Mongéio

ESPUMANTE DE VINHO VERDE TINTO — RESERVA

CASTAS: ALVARELHAO, PEDRAL E VINHAO.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

AspecTto: LimPiDO

CoR: VERMELHO RUBI, COM FORMAGAO DE ESPUMA.
AROMA: LIGEIRAMENTE VINOSO, AMANTEIGADO E A GAS
CARBONICO.

SABOR: LIGEIRAMENTE VINOSO, AMANTEIGADO, ENCORPADO
E MACIO.

TECNOLOGIA DE VINIFICACAO

SELECGAO DAS UVAS. DESENGACE. FERMENTACAO NA
PRESENCA DAS PELICULAS. FERMENTACAO MALOLACTICA.
REALIZAGAO DO LOTE. COLAGEM. FILTRAGAO. ESTABILIZAGAO
TARTARICA E DA MATERIA CORANTE. LICOR DE TIRAGEM.
ENGARRAFAMENTO. FERMENTAGAO EM GARRAFA MINIMO
DE 12 MESES. REMUAGE. DEGORGEMENT. LICOR DE
EXPEDIGAO. ROLHAGEM E MUSELETAGEM. ROTULAGEM.
ARMAZEM.

TEOR ALCOOLICO VOLUMICO: 12% voL.

COMPORTAMENTO EM GARRAFA / ADITIVOS
BoM COMPORTAMENTO EM GARRAFA ONDE PODE
PERMANECER ATE DOIS ANOS.

CONTEM SULFITOS.

SUGESTOES
ESCOLHA DE ELEICAO PARA ACOMPANHAR PRATOS TiPICOS

DO MINHO. DEVE SER BEBIDO A UMA TEMPERATURA ENTRE
6° £ 8°C.



