DEU-LA-DEU

AIUM

Mongao e Melgaco

Alvarinho Deu La Deu

Premium
Vinho Verde Branco / White

Denominacao / Denomination: Vinho Verde Branco / White
Sub-regiao / Sub-region: Mongao e Melgaco

Castas / Grapes: Alvarinho (100%)

Ano de colheita / Vintage: 2018

Formatos disponiveis / Capacity: 0,75L; 1,5L; 3L

Volume de producgao / Production volume: 10 mil garrafas/ano /10
thousand bottles/year

Caracteristicas Organolépticas / Organoleptic Characteristics
Aspeto / Aspect: Brilhante / Bright
Cor / Color: Amarelo palha / Strong yellow

Aroma / Aroma: Nota-se a presenca da casta, com evidéncia de frutos
secos em harmonia com a madeira, resultante do seu estagio. / Typical
aromas of the Alvarinho grape, with a presence of dried fruits in harmony with
wood, resulting of the ageing.

Sabor / Flavor: E macio, encorpado, persistente e seco. Confirma por via
retronasal o aroma a frutos secos e madeira. / It confirms the predominant
dried fruit and wood aromas, well-balanced, steady, smooth and dry.

Tecnologia de Vinificacao / Winemaking Process

Selecao das melhores uvas da casta Alvarinho provenientes de
vinhedos antigos. Obtencao do mosto do 1 e 2 apertos. Decantac¢ao

(24 horas a 14°c). Fermentagdo controlada entre 18°C e 20°C.
Realizacdo do lote. Estdgio durante 4 meses em cascos de carvalho
Francés e Americano com Batonnage. Filtragdo de desbaste.
Armazenamento. Estabilizagdo pelo método de contato. Filtragdo por
terras. Filtracao final por membranas. Engarrafamento. / Selection of the
best grapes of the Alvarinho variety. Fermentation in 250 liter barrels. Ageing
for 4 months in French and American oak barrels with batonnage. Stabilization
by contact method. Primary filtration. Final membrane filtration. Bottling.
Bottle stage. Labeling and packaging.

Anadlise Quimica / Chemical Analysis
Alcool/Volume / Alcohol Volume: 13,5%
Acidez Total / Total acidity: 5,2 g/L
Actcar Redutor / Reducing Sugar: 1 g/L

Comportamento em Garrafa / Bottle Behavior:

Pode ficar seis anos em garrafa, sem perder as suas qualidades. Contém
sulfitos. /It can be six years in bottle without losing its qualities. Contains
sulfites.

Sugestoes / Suggestions:

Deve ser bebido a uma temperatura de 12°C. Bebida ideal como
aperitivo e para acompanhar marisco, pratos de peixe e carnes brancas.
/ It should be drunk at a temperature of 12°C. Ideal drink as an aperitif and to
accompany seafood, fish dishes and white meat.

Prémios & Criticas / Awards & Reviews:

Melhor Varietal Branco- Concurso Vinhos de Portugal; Honnor- Vinho
Verde Regional Competition; Albarino de Oro- Albarifios al Mundo;
Gold- Catavinum World Wine & Spirits Competition.

Saiba mais em www.adegademoncao.pt



